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Cimbarra
PARA EMPEZAR • STARTERS (A COMPARTIR  |  TO SHARE)

•	 Ensalada de temporada 
Seasonal salad

•	 Berenjenas fritas con gel de miel de caña y mousse de queso de cabra 
Deep fried aubergines with sugarcane honey gel and goat cheese mousse

•	 Pan de cristal a la parrilla con mantequilla de trufa casera 
Cristal bread on the grill with homemade truffle butter

PLATO PRINCIPAL • MAIN COURSE (PEDIDO ANTICIPADO  |  PRE-ORDER)

•	 Abánico Ibérico 
Iberian abánico

•	 Catch of the day 
Pesca del día

•	 Risotto de temporada 
Seasonal risotto

Servido con puré de patatas con rábano picante y ensalada verde
Served with homemade mashed potatoes with horseradish and green salad

POSTRE • DESSERT

•	 Panna Cotta de temporada 

35€
PERSONA/PERSON

No incluye bebidas 
(bebidas a la carta)

No drinks included 
(drinks à la carte)

60€
PERSONA/PERSON

Con 2 horas sin límite 
de vino de la casa, 
cerveza de barril, 
refrescos y agua

With 2 hours of 
unlimited house wine, 
draft beer, soft drinks 
and watercim

ba
rra

45€
PERSONA/PERSON

Incluye dos bebidas 
y agua

Including two drinks 
and water
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Fervanza
PARA EMPEZAR • STARTERS (A COMPARTIR  |  TO SHARE)

•	 Ensalada de temporada 
Seasonal salad

•	 Ceviche 
Ceviche

•	 Berenjenas fritas con gel de miel de caña y mousse de queso de cabra 
Deep fried aubergines with sugarcane honey gel and goat cheese mousse

•	 Pan de cristal a la parrilla con mantequilla de trufa casera 
Cristal bread on the grill with homemade truffle butter

PLATO PRINCIPAL • MAIN COURSE (PEDIDO ANTICIPADO  |  PRE-ORDER)

•	 Solomillo de ternera 
Beef filet

•	 Pesca del día 
Catch of the day

•	 Plato vegetariano de temporada 
Seasonal vegetarian dish

Servido con puré de patatas con rábano picante y ensalada verde
Served with homemade mashed potatoes with horseradish and green salad

POSTRE • DESSERT

•	 Tarta de queso con puré de frutas de temporada  

45€
PERSONA/PERSON

No incluye bebidas 
(bebidas a la carta)

No drinks included 
(drinks à la carte)

70€
PERSONA/PERSON

Con 2 horas sín limite 
de vino de la casa, 
cerveza de barril, 
refrescos y agua

With 2 hours of 
unlimited house wine, 
draft beer, soft drinks 
and water

100€
PERSONA/PERSON

Con 2 horas sin límite 
de vino premium, 
cerveza de barril, 
refrescos y agua

With 2 hours of 
unlimited premium 
wine, draft beer, soft 
drinks and water

V I N O S / W I N E S
Tinto: Lopez Cristobal
Blanco: Mugafe
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Guadalmina
PARA EMPEZAR • STARTERS (A COMPARTIR  |  TO SHARE)

•	 Ceviche 
Ceviche

•	 Foie gras 
Foie gras

•	 Ensalada de temporada 
Seasonal salad

•	 Pan de cristal a la parrilla con mantequilla de trufa casera 
Cristal bread on the grill with homemade truffle butter

PLATO PRINCIPAL • MAIN COURSE (PEDIDO ANTICIPADO  |  PRE-ORDER)

•	 Solomillo de ternera premium 
Premium beef filet

•	 Pesca del día 
Catch of the day

•	 Plato vegetariano premium de temporada 
Premium seasonal vegetarian dish

Servido con puré de patatas con rábano picante y ensalada verde
Served with homemade mashed potatoes with horseradish and green salad

POSTRE • DESSERT

•	 Chocolate, aceite de oliva, tomillo 
Chocolate, olive oil, thyme

55€
PERSONA/PERSON

No incluye bebidas 
(bebidas a la carta)

No drinks included 
(drinks à la carte)

80€
PERSONA/PERSON

Con 2 horas sin límite 
de vino de la casa, 
cerveza de barril, 
refrescos y agua

With 2 hours of 
unlimited house wine, 
draft beer, soft drinks 
and water

110€
PERSONA/PERSON

Con 2 horas sin límite 
de vino premium, 
cerveza de barril, 
refrescos y agua

With 2 hours of 
unlimited premium 
wine, draft beer, soft 
drinks and water

V I N O S / W I N E S
Tinto: Lopez Cristobal
Blanco: Mugagu
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A  M E M B E R  O F  G R U P O  L A  F A M I L I A

Urbanización La Montua 39, 29602 Marbella, Málaga, Spain
+34 623 001 465 • cascadamarbella.com • events@cascadamarbella.com
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