
Carta de Cócteles

LET'S “BE -  GIN”

GINEBRA MAINAKE DE CITRONELLA Y ALBAHACA - TÓNICO MEDITERRÁNEO FEVER-TREE 

GINEBRA MAINAKE DE GRANADA Y PIMIENTA ROSA - TÓNICO INDIO FEVER-TREE 

MAINAKE LEMONGRASS AND BASIL GIN - FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC

MAINAKE POMEGRANATE AND PINK PEPPER GIN - FERVER-TREE INDIAN TONIC

PUSH IT TO THE LEMON!

LIMONCELLO DE LA CASA, CAVA, SODA, ROMERO

HOMEMADE LIMONCELLO, CAVA, SODA, ROSEMARY 

LICK A TREE

GINEBRA DE PINO, LIMÓN, MIEL

PINE GIN, LEMON, HONEY

G .  O .  A .  T

GINEBRA MAINAKE DE CITRONELLA Y ALBAHACA, FRESA, LIMA Y ARÁNDANO

MAINAKE LEMONGRASS AND BASIL GIN, STRAWBERRY, LIME AND BLUEBERRY

SMOKY STALKER

MEZCAL, CORDIAL DE MANZANA Y APIO, COINTREAU, LIMA

MEZCAL, GREEN APPLE AND CELERY CORDIAL, COINTREAU, LIME

MANUIA

RON BLANCO INFUSIONADO EN VAINILLA GRAND CRU TAHITÍ Y LECHE DE COCO

GRAND CRU DE TAHITI VANILLA-INFUSED WHITE RUM AND COCONUT MILK

FUN GUY OLD FASHIONED

WHISKY DE CENTENO CON INFUSIÓN DE PORCINI, PEDRO XIMÉNEZ, MIEL, CHOCOLATE BITTERS

PORCINI-INFUSED RYE WHISKEY, PEDRO XIMÉNEZ SHERRY, HONEY, CHOCOLATE BITTERS

12

9

9,5
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12

10

12
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	Carta de Cócteles
	SMOKY STALKER MEZCAL, CORDIAL DE MANZANA Y APIO, COINTREAU, LIMA MEZCAL, GREEN APPLE AND CELERY CORDIAL, COINTREAU, LIME
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	Carta de vinos WINE LIST
	ESPUMOSOS | SPARKLING WINE

	España
	Francia
	ROSADO | ROSÉ

	España
	Francia
	BLANCOS | WHITE WINE

	España
	Francia
	TINTOS | RED WINE


	España
	Francia

	Comida FOOD MENU
	PARA EMPEZAR TO START
	PALETA IBERICA 100% IBERIAN PALETA 100%
	JAMON IBERICO 100% IBERIAN HAM 100%

	ENTRANTES STARTERS
	MINI HAMBURGUESA DE CARNE MADURADA CON MAYONESA DE TRUFA MINI AGED-BEEF BURGER WITH TRUFFLE MAYONNAISE Gluten, Lactosa, Huevos, Huevos, Maricos, Soja l Gluten, Dairy, Egg, Nuts, Shellfish, Soy
	ENSALADA DE TOMATES CHERRY CON CILANTRO, CREMA DE AGUACATE Y ACEITE DE HOJA DE HIGUERA CHERRY TOMATO SALAD WITH CILANTRO, AVOCADO CREAM AND FIG LEAF OIL
	ENSALADA DE BURRATA CON PESTO DE PISTACHO Y ROQUETTE. BURRATA SALAD WITH PISTACHIO PESTO AND ROQUETTE Lactosa, Nueces l Dairy, Nuts


	PRINCIPALES MAINS
	COL CONFITADA CON SALVIA Y AVELLANA, REDUCCIÓN DE NARANJA Y ROMESCO CONFIT CABBAGE WITH SAGE, HAZELNUT, ORANGE REDUCTION AND ROMESCO Gluten, Nueces | Gluten, Nuts
	POLLO PIRI-PIRI PIRI-PIRI CHICKEN
	COSTILLAS DE CERDO CON SALSA BARBACOA PORK RIBS WITH BARBECUE SAUCE
	DORADA CON BEURRE BLANC DE ANÍS Y HINOJO SEA BREAM WITH ANISE AND FENNEL BEURRE BLANC Lactosa, Mariscos, Alcohol | Dairy, Seafood, Alcohol
	SOLOMILLO CON JUGO DE CARNE Y ARÁNDANOS BEEF FILLET WITH MEAT JUS AND BLUEBERRIES Lactosa | Dairy


	GUARNICIONES SIDES
	PATATAS BABY ASADAS, MANTEQUILLA DE AJO Y PEREJIL ROASTED BABY POTATOES, GARLIC & PARSLEY BUTTER Lactosa | Dairy
	PATATAS FRITAS CON MAYONESA DE PIMIENTA AHUMADA FRENCH FRIES WITH SMOKED PEPPER MAYONNAISE Huevos, Gluten | Eggs, Gluten
	ENSALADA FRESCA FRESH SALAD Mostaza | Mustard
	BERENJENA AL HORNO CON QUESO Y TOMATE ROASTED EGGPLANT WITH CHEESE AND TOMATO Lactosa | Dairy

	POSTRES DESSERTS
	BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA CHOCOLATE BROWNIE WITH VANILLA ICE CREAM Gluten, Nueces, Lactosa | Gluten, Nuts, Dairy

	MENU INFANTIL | KIDS MENU



